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Stracchino

Bollo sanitario produttore

Ingredienti

Aspetto

Sapore
Stagionatura

Specifiche e caratteristiche
(su 100 grammi di prodotto)

Caratteristiche microbiologiche
Allergeni

Conservazione

Trasporto

I nostri consigli

frlulmont

SOCIETA CONSORTILE LATTIERO CASEARIA

Formaggio fresco a pasta molle, a brevissima maturazione, prodotto con
latte vaccino intero dalla Latteria di Venzone in provincia di Udine.

IT 06 065

Latte, caglio, fermenti lattici, sale.
Forme quadrate, con lato di cm. 20 centimettri e scalzo diritto di circa
cm.6, del peso di 1,8 - 2,4 chilogrammi, incartato o confezionato intero o

porzionato in atmosfera modificata.
Crosta assente. Pasta molle, di colore bianco, priva di occhiatura.

Dolce di latte

Assente

Umidita 56-60
Proteine 14-18
Grassi 24-28
Materia secca 40-44
Kcal 284

Conforme a Reg. CE n. 2073/2005
Prodotti a base di latte.

Conservazione a + 4°C

Il trasporto deve essere effettuato a + 4°C..

E’un prodotto fresco e cremoso che puo essere usato in cucina in tante
sfiziose preparazioni che spaziano dall'antipasto al dessert.




